
ENTRANTES FRÍOS Y CALIENTES
Gazpacho (en temporada)  2,50  -   -
Salmorejo  3,00  -   -
Huevas Aliñadas  3,00  8,00 10,00
Salpicón de marisco  3,00  8,00  12,00
Cóctel de Marisco  3,50  10,00  14,00
Ensaladilla de gambas y huevos de choco  3,00  8,00 14,00
Almejas a la marinera  -  10,00 18,00
Coquinas al vapor o al ajillo  -  9,00  15,00
Calamares rellenos  -  10,00  16,00
Huevos de Choco cocidos  4,00   8,00  14,00
Huevos de Choco a la plancha  - - 45€/kg.
Lomito de salmón marinado  1,5 (unidad)
Boquerones en vinagre  2,50  -  -
Anchoas  -  -  18,00
          Albondiguitas de marisco en salsa de sobreusa y algas  10,00  16,00

FRITOS
Albur de estero en adobo  3,00  8,00  14,00
Cazón  3,00 8,00  14,00
Chocos  3,00  8,00  14,00
Boquerones  3,00 8,00  14,00
Croquetas de pescado  3,00  8,00  14,00
Corvina empanada  -  8,00  16,00
Gambas bechamel  3,00  9,00  14,00
Acedías de Sanlúcar  -  10,00  16,00
Salmonetitos  - 9,00  14,00
Ortiguillas fritas  3,00  9,00  16,00
Tortillas de camarones  3,00  8,00  14,00
Puntillitas  -  10,00  16,00
Camarones fritos con huevo y pimientos asados  -  - 16,00
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REVUELTOS
De langostinos con ajetes  - 10,00 16,00
De ortiguillas  - 10,00 16,00
De ahumados con brie - 10,00 14,00
Doñana (setas, langostinos, rape y jamón)  -  - 18,00

DE ALMADRABA
Tartar de atún  -  12,00 20,00
Mini burguer de atún (unidad)  3,50
Pinchito de atún  3,50
Atún mechado  3,00  8,00 14,00
Atún cuatro texturas 
   (envuelto en algas y rebozado en tempura)  -  - 18,00

Carpaccio de atún -  - 18,00
Tataky de atún -  -  18,00
Ceviche de atún - - 16,00

GUISOS MARINEROS
Sopa de galera  3,00  -  12,00
Atún encebollado  3,00  8,00  14,00
Choco al pan frito  3,00  8,00  14,00
Albóndigas de choco en su tinta  3,00  8,00  14,00
Langostinos de Sanlúcar con tomate frito  -  -  18,00
Puntillitas salteadas con habitas baby  -  - 16,00
Filetitos de marrajo salteados sobre patatas paja  -  9,00  14,00
Salteado de corvina, huevo de choco y langostinos  -  - 16,00
Otros guisos (consultar)
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Tostaditas de anchoas y boquerones sobre Alboronía (unidad)    6,00
Sashimi de pescado de roca en piedra de sal - - 16,00
con tomate cherry asado y ralladura de limón
Minipita de costillas al horno y mayonesa de kinchee  - 2,50 -
Gratín de bogavante (unidad)  - - 4,00
Corvina en vinagre con fondo de salmorejo  3,00  6,00  10,00
Ensalada wacame de atún rojo y langostinos de Sanlúcar  8,00  16,00
Albur marinado 3,00 7,00  12,00
Carpaccio de pulpo y cóctel de salmón (unidad)       4,00
Corvina a la plancha con panaderas y tártara  -  9,00  16,00
Pionono de bacalao (unidad)  - -  4,00
Quesadilla de Corvina  3,50  -  -
Rape en crema de puerros  -  9,00  16,00
Rape al curry - 9,00 16,00
Carpaccio de presa - - 16,00
Carpaccio de carabineros - - 18,00
Pulpo a la Parrilla con patatas chafadas y mojo picón  - 16,00
Tartar de tomate, base de guacamole y orégano fresco - 12,00
Tartar de salmón con crema suave de guacamole - - 16,00

          Dulce de Leche  5,00
          Semifrío  5,00
          Tarta de la abuela  4,00
          Tocino de cielo  3,50
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LO NUESTRO

para terminar ALGO DULCE

En cumplimiento con lo establecido en el reglamento europeo 1169/2011, disponemos 
de cartas informativas sobre productos elaborados o presencia de alguno de los 14 

alérgenos.
PIDA LA CARTA DE ALÉRGENOS A NUESTROS CAMAREROS

PRECIOS MOSTRADOS EN EUROS E IVA INCLUIDO

Tapas y otros típicos 
de bajo de guía

VÁLIDO HASTA 2021


